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Derin yagda kizartma, haslam iulama, 3
kizartma, gece pisirme. Hepsi am kivaminda
hepsi ayn1 zamanda olmasi gerekﬁpﬁ: Topl
tretimi hi¢ simdiki kadar zorlay’ﬁﬁlrhamﬁl .

kadar hizh olmasi ve yiiksek beklentileri ka sila

yerel. Bu kadar ¢ok yonli ve esnek. Sadece bu' mo
c¢agin mutfagina yetmekle ka"ln'i'aﬁB bu mul_fakta
iyi sekilde yararlanmay saglayan, a’ﬁ:l h bir pi§irn4e
sistemine ge¢cmenin zamani geldi.""' yilhk aragtfrma,
deneyim ve yenilikgiligi yeni bir boyuta tastyan bir
sisteme. Avantajlarim her mutfakta oit‘aya koyan‘

bir sisteme. Yemekleri kolayca ve her'seferinde tam
istendigi gibi hazirlayan bir sisteme. Ister 300 ister
3000 konuk icin olsun. Otomatiklestirilebilecedi
durumlarda Gizerinizdeki gorevleri.Ustlenen bir i
sisteme. Deneyimsiz personelin bile kolayhkla
kullanabilecedi bir sisteme.

Hayal ettiginizden de fazlas |
Devrilir tava, kazan veya fritézlerden?
ahstigimzin ¢ok Stesinde bir pi§irme."
sistemi.
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iVario Pr I ,

Benze

Eniyi calisma kosullan
iVario Pro sayesinde mutfagimz ergonomik,
emekten tasarruf saglayan, glivenli ve verimli
bir mutfak haline gelir. Hem giinliik gahsmalar
hem de saghgimz icin iyidir.

>
asla 4 kat hZICHES A A .. Basinda durmaya gerek kalmadan istediginiz sonucu alirsimz
arvem : Entegre akilli pisirme sistemi iCookingSuite sayesinde her sey cok
yapar. Ko kolay. Hicbir sey dibini tutmaz, hi¢bir sey asin pismez. iVario Pro
S itesiyle. /, sizi ancak, miidahale etmenize gercekten ihtiyag oldugunda
g caginr. Tam istediginiz gibi bir pisirme sonucu igin.
© Sayfa 08

............. Sezgisel kullanim konsepti

Kolay, anlasihr ve verimli. iVario Pro linitesiyle
calismak zahmetsiz olmakla kalmaz, ayn1 zamanda

zevklidir. En bastan itibaren.

Etkili enerji yonetimi ]
iVarioBoost 1sitma sistemi, gti¢, hiz ve hassasiyeti
blinyesinde birlestirir. Yiiksek gl¢ rezervleri ve 1sinin tim
ylzeye hassas sekilde yayilmasi sayesinde et kavurma ve
hassas yemeklerin hazirlanmasinda pisirme islemi optimum
sekilde ilerler.
© Sayfa 06

Daha fazla kullanim esnekligi ...
Patentli iZoneControl sistemi sayesinde tek kazan tabanindan bircok
iVario elde edersiniz. Her birinde farkh farkh yemekler pisirmek igin.
Daha fazla bos zaman elde etmek igin. Daha fazla yaraticilik olanags igin.
© Sayfa 12
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- A - esnekligi ve kolayhk saglayan, en
Hiz ./ —— ) PR /. modern pisirme sistemlerinden biri.

istege bagh secenek olan basinch pisirme fonksiyonu sayesinde
pisirme siiresini % 35'e varan oranda kisaltirsiniz. iVario Pro

Unitesi, otomatik basing artis1 ve diisiisii sayesinde hizh ve kolaydir. | _ rational-online.com/tr/iVarioPro
© Sayfa 10 | =



Ustin performash.
Hizl oldugu kadar hassas da.

iVarioBoost 1sitma sistemi

iVarnoBoost _|!

On 1sinma ve reaksiyon siiresi cok uzun, kahin tabanh kazanlar vardir.
Esitsiz sicakhk dagilimina ve yemeklerin yapismasina yol agan ince tabanh
kazanlar vardir. Bir de seramik 1sitma elemanlanyla hizh reaksiyon veren,
¢izilmez tabanh kazanin kombinasyonunun kullanildigi iVarioBoost vardir.
Yiksek verim, olagantistu ylksek hiz ve esit 1s1 dagihmi igin.

iVarioBoost entegre enerji ydnetimi, geleneksel pisirme cihazlarina
kiyasla belirgin sekilde daha az enerji harcar. Buna ragmen yuksek
glic rezervlerine sahiptir. Cabucak kavurma yapabilmeniz ve soguk
malzemeler eklendiginde, geleneksel teknolojide goruldigu gibi 1sida
belirgin bir diisme olmamasi igin.

Etkileyici gli¢ iVario Pro XL
15 kg eriste 22 dakika
45 kg dana stragonof 20 dakika
120 litre sutlag 70 dakika
30 kg 1slanmms nohut (6nceden 1slatilmis, basingl) 42 dakika
120 kg dana gulas (basingh) 88 dakika

@ Ozel kazan tabam

Dayanikh, ¢izilmez, yliksek performansh celikten yapilma kazan
tabam, hizl 1s1nir ve 1s1y1 derecesi derecesine hassas sekilde aktanr.
Lezzetli 1zgara aromalan, esit renklenme ve sulu sulu etler igin.

@ Alalh sicakhik yénetimi

Her1sitma elemaninin kendine ait, entegre sensérleri vardir.

Dolayisiyla kazan tabaninin tim yiizeyinde hassas sicakhk 6l¢imi
yapihr. Bu 6l¢lim verileri, tabanin ayrn ayn alanlarindaki akilh sicakhk
yonetiminin temelini olusturur. Az tiiketimle olaganisti sonuclar
almak igin. Ozellikle siitlii yemekler gibi hassas triinlerde.

© Seramik 1sitma elemanlar*

Tdm taban boyunca esit bir 1s1 dagihmi saglayan, patentli* seramik
1sitma elemanlan sayesinde miithis bir performans ve daima tam
ihtiya¢ duyuldugu noktalarda, tam gereken miktarda enerji.

* Patent haklariyla korunmaktadir: EP 1671520 B1"

® Sizin icin bunun anlama:
Hicbir sey yanmaz. Asin
pisme riski yoktur. Sulu sulu
etler.Lezzetli1zgara aromasu.
Olaganustu bir sekilde esit
pisirme.

rational-online.com/tr/iVarioBoost
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CookingSuite

Tek digmeyle akilh ayarlar. iVario Pro tGnitesindeki akilh pisirme sistemi
iCookingSuite sayesinde. Pisirme slirecini yemeklere gbre ayn ayn
ayarlayan, hepsini istenen pisirme sonucuna gétiiren, sizden 6grenen,
kendini sizin pisirme ahskanlklariniza adapte eden ve sizi ancak
miidahalede bulunmamz gerektiginde cagiran iCookingSuite. Ornegin

biftegi cevirmeniz gerektiginde. Hi¢bir seyin dibi tutmuyor, asin pismiyor.

Dustlik sicakhkta pisirme, hassas tathlar, hatta AutoLift sayesinde makarna
otomatik olarak sudan gikartihr. Yemeklere kendi 6zel tarzimz katmak
istediginizdeyse pisirme seyrine miidahale edebilirsiniz.
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o On1sitma Kendi suyunda pisirme Bekletme

6 Kavurma 6 Cikartma

Sivi dékme

Sizin igin geceleri bile ¢ahsir. Gece pisirme
fonksiyonu icin iVario Pro Unitesini yikleyin,
pisirme islemini baslatin ve ertesi sabah pismis
durumdaki malzemeyi ¢ikartin, o kadar.

® iCookingSuite
Basinda beklemeye gerek
kalmadan ylksek yemek kalitesi,
hemen hemen hi¢ egitime gerek
kalmadan kolay kullamm. iste,
hatalardan kaginmamzi ve zaman
tasarrufu yapmanizi saglayan
destek.

rational-online.com/tr/iCookingSuite



Hizh ve hassas
nedefe Ulagin—_
Basingh pisirme’

Hizh Gretim

Basinci arttirir ve azaltir: Sik sik aceleniz oluyorsa, istege bagh,

akalh basingh pisirme fonksiyonu sayesinde islerin altindan kolayca
kalkabilirsiniz. i¢ tarafta yer alan kilitleme sistemi sayesinde giivenli
sekilde kilitlenir ve yahniler, et yemekleri, soslar, corbalar ve tirltlerin
pisme siresi bir % 35 daha kisahr. Elbette kalite kayb1 olmadan. Bakim
islemine gerek kalmadan. Clinkii iVarioBoost 1sitma sistemi, tek tusla
basinc arttinir ve sabit tutar. Bitlin pisirme islemi boyunca. Bu sayede
malzemenin hiicre yapisi korunur ve yine de en kisa siire iginde en iyi
sonuglar, tam zamaninda sofrada olur.

Kuzu incik
Islanmamis Nohut

Dana Haslama

Pisirme

117 dakika
65 dakika

170 dakika

Basingh
pisirme
86 dakika
42 dakika

135 dakika

Tasarruf

O %26
Q %35
O %21

® Avantajimz
Sizin icin bu, daha fazla
kapasite, daha kisa pisirme
slresi, daha fazla Gretkenlik
anlamina gelir.

rational-online.com/tr/
basincli-pisirme



Butun alanlarda
sonuclar.

Verimli esneklik

I I
iZoneControlm & | S

an
240°C/465°F
| _ | _|
[ | |

Esneklik, toplu yemek liretiminde de sarttir. Ozel maliyet formlar icin, /// - 180%¢/356 ® iZoneControl
ekstra istekler icin veya personel yemekleri icin. Blytik mutfaklarda / Kazan tabaninin, sadece
da kicuk porsiyonlarin mzh ve verimli sekilde hazirlanmasi gerekir. — _ IS - | — .
) . . . o \ [ gercekten ihtiyacimz olan kadar
iZoneControl, iste tam da bunun icin var. Bu sistem yardimyla iVario \
{initesini dort alana kadar bélebilir, bu alanlarin boyutlanim, yerlerini \\\ kisrmin 1sitirsiniz. Daha fazla
ve sekillerini istediginiz gibi sekillendirebilirsiniz*. Artik tek kazanda | 2°°'°/39°:|_— | verim ve kullamim esnekligi igin.
ister aym yemedi, ister ayr ayn yemekler hazirlayabilirsiniz. ister aym Az sayida porsiyon icin bile.

zamanda ister sirayla, ister ayni sicakhkta ister farkh sicakhklarda. Yani
kazan alaninin sadece gercekten ihtiya¢ duydugunuz kisimlarini isitirsimz.
Bu sayede enerji tasarrufu elde edilir ve baska bir stirti mutfak ekipmani
gereksiz hale gelir.

rational-online.com /tr/iZoneControl

Bir, iki, ¢, dort. Kazamn ihtiya¢ duyulan alanlan,
P t tl E iZoneControl sistemi aracihgiyla ekrandan parmakla
atenti * Patentli DE 10 2017 131 404 B4 yonetilir. Kolayca ve glivenli sekilde.
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Modern calisma sekli.

GUvenl cahsmak 1¢in tasarlandr.

Egilmek, kaldirmak, striklemek, bir yerlerini yakmak,
mutfaktaki olagan durumlardandir. Ama artik bunlar gecmiste
kaldi. Clinki iVario Pro sayesinde mutfaginiz ergonomik,
emekten tasarruf saglayan ve verimli bir mutfak haline gelir.
Cunku RATIONAL, diinyadaki sefleri izleyerek, sirt1 ve beli
zorlanmaktan kurtaran, yanmaya karsi koruyan ve hayati
kolaylastinp daha saghkh hale getiren sayisiz teknolojik ¢6zim
gelistirdi.

® Surasi kesin:
Rahat ve glivenli sekilde cahismak,
Unitenin isletim digi kaldign
surelerin azalmasi, Gretkenligin
ve verimin artmasi anlamina gelir.
En az bunlar kadar 6nemli bir sey
de motivasyonun artmasidir.

O Su girisi ve @ cilast

Artik su tagimaya son! Onun yerine entegre
su girisiyle kazana litresi litresine su
doldurabilirsiniz. Entegre su tahliyesiyle
suyu tekrar kolayca bosaltabilirsiniz.

© Yiikseklik ayari (istege bagh secenek)
ister kisa boylu, ister uzun boylu olun.
iVario Pro Unitesinde 16 saniyede 200 mm
ylikseklik ayan yapilarak kullanan herkesin
boyuna goére uyarlanir.

O Entegre el dusu, kacak akim sigortal
entegre priz (istege bagh secenek) ve USB
arabirimi.

© Kolay temizlik

iVario Pro tinitesinde hicbir sey dibini
tutmadigindan normalde pek temizlik isi
¢ikmaz. Cikan kadan da iki dakikada hallolur.

O AutolLift

Al dente makarna. Tamamen otomatik
Cuinki kaldirma/indirme fonksiyonu
sayesinde, zamani geldiginde sepet sudan
Gikartihr.

@ Kolay temizlik

Kazanin 6zel askisi sayesinde bosaltma
islemi milimetrik ve glvenli sekilde
gerceklesir ve belinizi zorlamaz.

Kazan kenari1 soguk kahr

Artik asla kazamin kenarindan
yanmayacaksimz, hicbir riske girmeden
elinizi rahatca dayayabilirsiniz.

Tasarim
Yuvarlatilmis kdseler sayesinde oramzi
buramzi garpip yaralanmaya son.

14

15



Her zaman dogru ¢éziim.

Her glclage bir ¢ozam.

ister bir masanin veya cahsma zemininin (izerinde, ister duvarda,
orta tezgahta, hatta ada yerlesimli istasyona entegre edilerek.
iVario Pro her yere uyar. ihtiyac duydugunuz her yerde, gece
giindiiz hizmetinizde olur. ister yeni planlama ister tamamlama
olsun, her mutfakta kendine yer bulur ve zahmetsizce kurulur.

Entegre su tahliyesi sayesinde zeminde tahliye kanalina bile
ihtiyacimiz olmaz. Béylece mutfagin zemini 1slak ve kaygan
hale gelmez ve is glivenligini arttirmis olursunuz. iVario Pro
ile kapsamh bir mutfak temizligi bile sorun degildir: IPX5
standardinin siki gereklerini karsilar.

® Avantajimz
Size gbre adapte olan ve
hicbir isteginizi kargihksiz
birakmayan bir ¢calisma alann.

© Zemin Uinite @ Duvara montaj kiti @ Tezgah Usti Uinite
O Stand (std Unite




Daha kii¢lik mutfaklar.

Az ama 0z. Yer ve zaman.

Performans art1 hassasiyet esittir verimli Gretim. 80
porsiyon yemek, 62 dakika, mutlu konuklar. Basinda
beklemeye gerek kalmadan, kaliteden 6diin vermeden
yemek pisirmek. iVario Pro L ile yemek pisirmek, iste
budur. Ayni zamanda yer de kazandirr, ¢linkii pisirme
sistemi firn, 1zgara, fritdz, devrilir tava ve kazanlarin

yerini ahr.
Mutfak diizeni Mutfak diizeni
Once Sonra
Ol )
DTP DD
A
3 3 %
Q Yerden tasarruf
(= 2
T x finn T x finn
2 x kazan 1 x kazan

2 x devrilir firin tavasi
1 x fritdz

Haslama
Makarna

b

40 dakika 27 dakika

Vv

13 dakika

18

T x devrilir firn tavasi
1 x iVario Pro L

Tavada kizartma/
kendi suyunda pisirme
Kiimes hayvani yahnisi

b

69 dakika 20 dakika

Yagda kizartma
Patates kizartmasi

b

28 dakika 15 dakika

A4

13 dakika

\4
49 dakika

® Tasarruf edin
Uretim siiresinden
ve alandan. Yemek
kalitesinden &diin
vermeden.

rational-online.com/tr/invest

Alan tasarrufu iVario Pro Unitesiyle,
cok sayida geleneksel pisirme cihazim
gereksiz hale getirerek ortalama % 33
yer tasarrufu yaparsiniz.

Zaman tasarrufu Bir pisirme sistemi,
Uc Urdin, 80 porsiyon yemek: iVario
Pro Unitesiyle, geleneksel pisirme
cihazlanna kiyasla cok daha verimli
cahsir ve degerli cahsma siiresinden
tasarruf edersiniz.

Ekonomik.

|stediginiz her tarlG farkh acidan
bakabilirsiniz: Daima rakamlar konusur.

Basanh bir mutfagin sarti: yliksek tretkenlik duzeyi.
Cok sayida performans 6zelligi sayesinde iVario Pro
Unitesi, karsih@ini kisa stirede édeyen bir yatinmdir.
Clinkl ¢ok sayida mutfak ekipmaninin fonksiyonunu
bilinyesinde birlestirir. Alandan, cahsma siiresinden,
gida malzemesinden, elektrik ve sudan tasarruf

edersiniz ve elbette paradan.

® Bunadeger

fazla keyif alirsiniz.

Sonucta son derece kisa
amortisman suresine sahiptir.
Ustelik calismaktan cok daha

rational-online.com/tr/invest

Kazancimiz

Yilhk Yilhk
biitce ek kazancimz

Kendiniz
hesaplayin

Et

iVarioBoost ile elde edilen pisirme performansi
sayesinde glinliik yemeklerde, 6zellikle et
yemelerinde) % 10’a varan oranda daha az malzeme
tliketimi. Gece pisirme modunda terrinlerde % 10'a*
varan oranda daha az malzeme tuiketimi.

Enerji

iVarioBoost 1sitma sisteminin ytliksek 1sitma
verimliligi sayesinde glinde ortalama 68 kWh*
tasarruf.

Cahisma siiresi

iVarioBoost 1sitma sisteminin hizi, iCookingSuite
sistemiyle otomatik pisirme ve gece pisirme modu
sayesinde ¢alisma siiresinden gtinde linite basina 120
dakika* tasarruf saglarsimz.

Temizlik
Yilhk ortalama su ve temizlik maddesi tasarrufu*.

Temizlenecek tencere ve tava sayisi azalir.

Yilhk ek kazancimz

Geleneksel ocak, devrilir tava ve
kazanlarda malzeme tiiketimi

445,500 TL =44.550 TL

iVario Pro ile malzeme tiiketimi

400.950 TL

68 kWh x 0,98 TL/kWh =33.320TL

1.000 saat x 79 TL

(Asc1/temizlik personeli saat =79.000TL

Ucreti karma hesap)

Giinde 600 litre su x 4,80 TL/m? _

ve yilda 50 litre temizlik maddesi Rl
=159.310TL

Bir iVario Pro L bir de XL tnitesiyle (2 serviste) gtinde 600 porsiyon servis eden ortalama bir restaurantin, geleneksel ocak, devrilir tava,
kazan ve fritdz kullaniimasina kiyasla elde ettigi ek kazang.

* Geleneksel devrilir tava, kazan ve fritdzlere kiyasla.
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Surdiirilebilirlik.
Cevre 1¢in 1y1, cebiniz
1¢In cok daha 1y1.

Sardurulebilirlik, kaynaklan korur, paradan tasarruf saglar:
Eneriji verimliligi ylksek tretim ve lojistik, enerji tasarrufunda
¢1gir agmak, daha az malzeme tiketimi ve eski Gnitelerin geri
ahinmas1 RATIONALda standart uygulamalardir. iVario Proile
mutfagimzda surdirulebilirlik de ayn sekilde siradan uygulama
haline gelir: Geleneksel mutfak cihazlarina kiyasla % 40'a varan
oranda enerji tasarrufu yaparsimz. Malzeme tiiketiminiz daha
az olur. Uretim fazlas1 miktan diiser.

® Cevreigin
Saghkh bir sekilde yemek
pisirebilmeniz ve adin1 hak eden
bir ekolojik dengeye katkida
bulunabilmeniz i¢in.

rational-online.com/tr/green

Test edilmis trin kalitesi ile.

1Vario Pro her turld
zorluga dayanr.
Yillarca.

Mutfaktaki glinliik isler: Zorlu. O ylizden de
RATIONAL Urtnleri son derece dayanikhdir ve titiz
bir iscilikle Gretilir. Bunu mimkdin kilan sey, “bir
kisi, bir Gnite” prensibidir. Dolayisiyla, Gretimdeki
herkes, kendi Grettigi iVario Pro initesinin komple
kalite sorumlulugunu Ustlenir. Model etiketindeki
adindan, kim oldugunu kolayca gérebilirsiniz.
Tedarikcilerimizden beklentilerimiz de ayn1 dlglide
yUksektir: Yiiksek kalite standartlan, stirekli olarak
kendini gelistirme ve Urlnlerin guvenilirliginin ve
uzun édmurliligunin glivence altina alinmasi odak
noktasindadir.

® Ona giivenebilirsiniz
Gulndelik kullamima uygun, saglam,
uzun émurld, her zaman yaninizda olan,
guvenilir bir calisma arkadas:.

rational-online.com/tr/company

RATI

RATIONAL Wittenheim SAS
4 rue de la charente
F-68271 Wittenheim Cedex
www rational-onine.com

proudly assembled by
| Alain Ramponi |

Mod. &
[ LMX 200BE AX ]
[ 3NAC400v | [5060Hz |




Aksesuarlar.

Basarimz icin en uygun malzemeler.

Dayanikh olmasi, her glin bir strd isin altindan kalkmasi

ve profesyonel mutfaktaki zorlu kullamim sartlarina uygun
olmasi gerekir. RATIONALda bu, sepet arabasindan haslama

ve kizartma sepetine, VarioMobil'den klrege varincaya kadar
her sey icin gegerlidir. Clinki iVario Pro initesinin olaganistu
pisirme 6zelliklerinden ancak orijinal RATIONAL aksesuarlanyla
tim yelpazesinde eksiksiz olarak yararlanabilirsiniz. Diislik
sicakhkta pisirme, makarna ve yahnilerin tam gerektigi gibi
olmasi igin.

22

® Orijinal RATIONAL aksesuarlar
Hayatin kolaylasmasinin
nedeni, akillica tasarlanmis
aksesuarlardan kaynaklanir.

rational-online.com/tr/aksesuarlar

o ConnectedCooking

iVario Pro 2-S
Finnda kizartma islemi tamamlandh

‘s ConnectedCooking

iVario Pro L
HACCP raporu hazir

ConnectedCooking.

Her sey elinizin altinda,
her sey kontrol altinda.

Herkes ag baglantisindan bahsediyor. iVario Pro Unitesinde
ag baglantisi var. Standart 6zelligimiz WiFi aray(zi

ile RATIONAL1n glivenli internet platformu lizerinden
ConnectedCooking'e baglanti yapabiliyor. Hindi gégiis

tarifi iyi sonu¢ mu verdi? Hemen, aga bagh batin pisirme
sistemlerine ylikleyin. Nerede olursaniz olun. Hangi pisirme
sistemi ne sekilde kullanihyor? Akilh telefonunuzdan kontrol
edin. ilham pesinde misiniz? Dogru tarif veritabamna. Yazihm
glincelleme mi gerekiyor? Geceleri otomatik olarak pisirme
sistemlerine kurulur. HACCP verilerine erismek mi gerekiyor?
Tek tiklamahk is.

iFi

ConnectedCooking
RATIONAL1N yiiksek
performansh iletisim agi. Her
sey her zaman elinizin altinda
olsun diye.

rational-online.com/tr/
ConnectedCooking
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iVario modellerine genel bakis.

Size uygun olant hangisi?

30 porsiyon mu 3.000 porsiyon mu? Cok yer

mi var? Az yer mi var? iVario kendinize 6zgi
ihtiyaclanniza adapte olur ve olaganistii
performansiyla g6z doldurur. Gece gilindiiz.
Yakinda sizin de mutfagimzda.

istege bagh secenekler, donamm &zellikleri
ve aksesuarlar hakkindaki her seyi su adreste
bulabilirsiniz: rational-online.com

%t 11
S

i
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iCombi Pro: Cigir acar

iCombi Pro akalli, verimli ve esnektir. Tam istediginiz
sonugclan elde etmenizi saglar. Her seferinde tekrar
tekrar, kim kullanirsa kullansin, iVario Pro ile birlikte
profesyonel mutfaklarda rakipsizdir.

iCombi Classic: Teknolojiyle el sanatinin birlestigi
nokta.

iCombi Classic dayamikhdir, kullammi kolaydir ve

sizin kadar hassas cahsir. Dolayisiyla, deneyim sahibi
ve buharh kombi finnlarint manuel olarak kullanmak
isteyen herkes i¢in, ihtiyaclarina uyarlanmis ¢6zimdiir.
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iVario 2-XS Pro 2-S ProL Pro XL
Porsiyon sayisi 30 ve Uzeri 50 - 100 100 - 300 100 - 500
Kullanim hacmi 2 x17 litre 2 x25 litre 100 litre 150 litre

Pisirme ytizeyi

Genislik

Derinlik

Yukseklik (tezgahla / alt konstriiksiyonla birlikte)
Agirhk

Su girisi

Su gikis

Elektrik baglantis1 (3 NAC 400V) standart/Balanced Power

Sigorta (3 NAC 400V) standart/Balanced Power
istege bagh secenekler
Basingh pisirme

iZoneControl

Dusuk sicaklikta pisirme(gece pisirme, sous vide, kendi yaginda pisirme)

WiFi
Kapasite 6rnekleri (kazan basina)

Hindi Sote kavurma (et)

Pisirme suresi

Dana Gulas pisirme (et ve sos)

Basingsiz pisirme stiresi
Basinch pisirme suresi

Islanmis Nohut (6nceden 1slatiimis)

Basingsiz pisirme suresi
Basingh pisirme suresi

Haslanmis Patates

Basingsiz pisirme suiresi
Basingh pisirme suresi

e Standart o istege bagh

C

@

Inceriek

nc
DA

EAL

2x2/3GN(2x13dm?)

sy
SSIGE

1100 mm

756 mm

485 (1080) mm
117 kg

R3/4"

DN 40

14 kW

20A

4,5 kg

5 dakika
17 kg

102 dakika

4 kg
65 dakika

7 kg
49 dakika

2x1/1GN (2 x 19 dm?)

1100 mm

938 mm

485 (1080 ) mm
134 kg

R3/4"

DN 40

21 kW

32A

7 kg
5 dakika
25 kg

102 dakika
@ -o%14 88 dakika

7 kg

65 dakika
@ —%35 42 dakika

12 kg

49 dakika
@ %14 42 dakika

2/71 GN (39 dm?)
1030 mm

894 mm

608 (1078) mm
196 kg

R3/4"

DN 50

27 kW /21 kW
40A/32A

15 kg
5 dakika

80 kg

102 dakika
@ —o%14 88 dakika

20kg

65 dakika
@ %35 42 dakika

45kg

49 dakika
@ -%14 42 dakika

3/1 GN (59 dm?)
1365 mm

894 mm

608 (1078) mm
236 kg

R3/4"

DN 50

471 kW / 34 kW
63A/50A

24 kg
5 dakika

120 kg

102 dakika
@ %14 88 dakika

30kg

65 dakika
@ -2%35 42 dakika

65 kg

49 dakika
@ %14 42 dakika




ServicePlus.

Harika bir arkadashgin baslangici.

Dogru bir servis hizmeti RATIONAL pisirme sisteminizi ve ® ServicePlus
mutfagimzi basarya ulastinr. RATIONALda ilk danismanhk Her sey tek hedef icindir:
hizmetinden deneme pisirmesine, kurulumdan, baslangi¢

i ) . L Yatinminizdan uzun sureli
egitimine, yazihm glincellemelerinden, sorulara yénelik

ChefLine telefonla yardim hattina vanncaya kadar her olarak memnun kalmaniz,
sey. RATIONAL tiim bunlara sahip. Academy RATIONAL pisirme sistemlerinizden daima
semineri ile ileri diizey egitim alabilirsiniz. Bunlann yani sira optimum verim almaniz, yaratici

istediginiz zaman sertifikah RATIONAL bayilerinden birine

I o . : fikirlerinizin asla tiikenmemesi
de basvurabilirsiniz. Bayi, pigirme sistemlerine son derece

hakimdir ve mutfagimza en uygun sistemi bulacaktir. ihtiyacimz 161N.
oldugunda diinya ¢apindaki RATIONAL servisleri en kisa siirede
yerinde sizlere hizmet sunar. rational-online.com/tr/ServicePlus
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// “Canh etkinlige katildiktan sonra,

bu pisirme sistemiyle ¢alismaya
karar verdik.”

George Kailis, isletme Sahibi ve Miidiiri,
TAMALA Café Bar, Kiti, Kibris

iVario live.

Size anlatacagimiza gelin,
kendiniz deneyin.

Yeterince teori ama asil zaman aynilan pratiktir. Clinki higbir ® Simdi kayit olun

sey kendi deneyiminizden daha ikna edici degildir: RATIONAL Tel.0212 603 67 67
pisirme sistemlerini is basinda deneyimleyin, akilh fonksiyonlan
gorin ve bunlarla nasil cahsabileceginizi kendiniz deneyin.
Canli, satin almaniza gerek kalmadan veya hemen yakininizda.
Sorulannmz mi var veya ihtiyacimz veya kullanim secenekleriniz
hakkinda bilgi almak mi istiyorsunuz? O zaman bizi arayin veya
e-posta atin. Su adresten daha fazla bilgi, ayrninty, filmler ve
musteri gérislerine erisebilirsiniz: rational-online.com.

info@rational-online.com.tr

rational-online.com/tr/live
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RATIONAL Endiistriyel Mutfak

Ekipmanlan Tic. Ltd. Sti.

Maslak Mahallesi, Ahi Evran Cad. No:11 Olive Plaza Kat:1
34398 Maslak, Sarnyer

istanbul /Tiirkiye

Tel. +90212603 6767
Faks +90212 603 6763

info@rational-online.com.tr > | f L 4 in

rational-online.com

i@

Gelistirme amach teknik degdisiklikler yapma hakki sakhdr.
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